AvrooLses

Les ﬁe[g/@ez‘s de [ %/ﬁdgg

500 gt de vieilles pommes de tewes ( ne jamats utiliser de pom-
mes c[e terre nouve[/es )

2 oeuﬁ, 3 cuilliones a soupe de j[a’zine, 1 cuilliere ¢ café de levune
c/zimique, 10 el de [ait, 1 Aouquet de pe’zsi[ p[at, sel ﬁn, muscade

Peler et laver les pommes de tevie. Les essuyer, les séche.
Les raper et les essoter dans un torchon. pfzépa’ze’z la pate en

mé[angeant la j[a’zine, fos oeuj{s, le [ait, la /evu’ze, o sel et [
muscade. W/é[ange’z les pommes de terte rapées, le pe’zsil et la
pate. Puélover des cuillievées de ce mé/ange et les j[ai’ze ][;zi’ze, les
veliver des gu ellos sont dotées ¢ laide d un écumolie, fos poséx
sur du paptet aéso’zbant, les saler. Sewiv avec une assiette de

c/za’zcute’zie de montagne el sa[ade.





