AvrooLses

La Genoise 5/6 Stvoue Cmenediots)
G g

3 vettes de ][a’zine

3 oeufs entiets

2 veties c/e sucre

1 vevie d huile d azachide
1 vewre de vin blanc

1 sachet c[e pouc[’ze a [eve’z

Au choix : COgnac, /Q/zum, Eau de ﬂeu’z d ’Omnge’z
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o[)a gé//zoz'se Je f&ll/mé @ecez‘z‘e/

Wlé[ange’z en cuéme les Oeuﬁ‘ et le sucte.

/@'Oute’z [ ’/zui[e, le vin blanc et la fa’zine a [aque[[e au
auia mé[ange’z la levuze. fien brasser au ][ouet.
Verser c[ans un mou[e Aeu’z’zé.

Mettre a ][Ou’z ﬁ()ic[ puts ’zég[e’z le fou’z a 160 et cutre 45
munutes enviion ( vé’zﬁe’z I euisson ) .

Le gateau peut étre c[égusté tel c]ue[ ou étre garnt de

toutes les maniones [ canﬁtu’ze. . ) .





