AvodoLses

Les Raviules

Faire cuire 6 grosses pommes de tevies avec lew peau dans
de "eau salée. Les ép/uc/ce’z encote chaudes et les écraser

en puiée. /%'Oute’z D il o soupe s ][a’zine, mé[ange’z.
Faire ][Onc!’ze a ][eu c/oux 50 gt o{e Aeu’z’ze c{ans une casse’zo[e.
iZ)ispose’z la purée sur une p/anc/w fa’zinée. Creuser un put au
miliew. Y mettre 2 oeu](? battus en omelette avec sel et powze.
Verser dessus le beutre fonc!u et ajouter du ce&feui[ ciselé ou de
la ciboulette. Wé[ange’z le tout a la main et fo’zme& une houle.

Bien fa’zine’z les mains. Diviser la boule en 3 et f()’zme’z 3 bou-

dil’LS. COLLID@’Z 6[85 ’ZOVLC[@[[@S (’ZdViLL/@S). I@S passe’z CJOLI/LS [a][a—

1ne et /es fai’ze cutze pax petites quantités a [a g’zanc{e ﬁitu’ze.





